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自然郷 蔵元通信 

 

合名会社 大木代吉本店  小売部 大木洋子 

福島県西白河郡矢吹町本町９ 

TEL:0248-44-3161   FAX:0248-44-5151 

定休日：火曜日（盆と年末年始は休まず営業） 

平成 24年 9月 26日  第 4号（月２回発行） 

「福島県秋季鑑評会・吟醸酒」の部で 

「自然郷大吟醸・雫(しずく)」が金賞を受賞しました 

                           
           福島県の酒造技術水準は極めて高く、全国でも１位２位を争うハイレベルです。 

このたび栄誉ある「金賞」を受賞することができました。これもひとえに皆様からの 

ご支援の賜物と存じ、心から感謝申し上げます。審査は仙台国税局鑑定官室、 

藤泰崇主任鑑定官ら有識者 12 名がきき酒を行い、香味の調和など品質内容に 

ついて、五感をもって調査されました。 

  自然郷大吟醸 別誂 雫（しずく） 720ml \3.500-  数に限りがございます。是非一度お試しください 
 

  
 

漆喰塗りチーム 外壁塗りチーム 
最後に皆さんとパシャリ！ 

間もなく今期の酒造りが始まります！ 

 

 

現在、修復の済んだ「仕込み蔵」にひとつずつタンクを 
戻しています。震災によって倒壊した蔵はタンクごと潰 
れてしまい、16 本のタンクをあえなく廃棄処分しました。 

残ったタンクは、社員により 
外側を塗り直してリニューア
ルしました。左側写真にあるよ 
うに昭和 31 年のタンクも大事
に使っています。 

酒造りを行っていない夏の間に３つの蔵を取り壊し、「仕込み蔵」の修復工事を行いました。 

デリケートな酵母に悪影響を及ぼすため工事をいったん終了し、また来春に再開いたします。歴史ある蔵で、その空

間に長年住み着いた酵母菌と共に酒造りする事がこの蔵の歴史の継承になると考え、今後も現在の姿をなるべく踏

襲する形で工事を進める予定でおります。                                                                     

仕込み蔵の修復が順調に進み・・・ 

ミュージックセキュリティーズ社 主催 

「漆喰塗りボランティア」では多くの方々のご協力、誠にありがとうございました！ 

 
去る、9月 15日（土）16 日（日）全国各地から延べ 60名の方々にお手伝いいただき、修復中の「仕込み蔵」漆喰塗

りが行われました。「漆喰塗りチーム」と「外壁塗りチーム」「柿渋塗りチーム」に分かれて効率的に行われ、美しい

仕上がりのお蔭で見違えるような蔵になりました。皆様のご厚意に心から感謝申し上げます。 

 ＊詳しくは、漆喰塗りに協力してくださった東京都にお住いの A.I さんのブログ記事を裏面に掲載させていただきます。   

 
9 月 22 日（土）撮影 

 

 

TEL:0248-44-3161


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

清酒アカデミー主催「実践きき酒セミナー」において 

当社製造マネージャー佐久間里江が全問正解!  
21 年続く唎酒セミナーで全問正解した女性はたった１名。 
何と 2 人目の快挙です。 
今期の酒造りは佐久間のマネージャーとしての手腕にご期待下さい! 
！ 

 

 

材料 

・かぼちゃ・れんこん（レンジで加熱しておく） 

・なす 

・パプリカ・ピーマン 

＊以上をすべて油で炒める 

黒酢あん 

こんにちは料理酒   大さじ１ 

しょうゆ          大さじ４ 

水             大さじ３ 

砂糖            大さじ 2～3 

黒酢            大さじ２ 

＊鍋に入れよく混ぜ、片栗粉大さじ１を 

水大さじ２で溶き、鍋に入れあんを作る。 

★炒めた野菜に和えてできあがり！ 

 

スタッフ錦織おススメ! 

 

720ml  \882- 

ラベルは四季折々４種類あります 

東京都 A.I 様ブログ記事より一部掲載 
http://wind.ap.teacup.com/cafe-usagiya/222.html 

詳しくは「うさぎ屋カフェ」をご覧になってください 

Usagiya 

 

編集後記：ウチの孫の話で恐縮ですが・・・やっと言葉を覚え、発するようになると 

猛スピードで様々な言葉を使ってくる。一度通った道も覚えているし、大人の行動もすぐマネる。 

ヘタなことはできない。気を引きしめなくては・・・と思う今日、この頃。（小売部スタッフ野木） 

こんにちは料理酒 

料理酒を使ったレシピ 

●ナスとピーマンの黒酢あんかけ 

試験内容は、①アルコール度数の順位 ②日本酒度の順位 ③甘味の識別 

④酸味の識別 ⑤味の濃淡の識別 ⑥清酒の香りの識別 ⑦タイプ別清酒の 

特長の記憶 の 7 項目からなり、受講生 31 名のうち満点が佐久間、３位に 

当社製造部の小磯洋四美、６位に当社営業部の富山貴広が選ばれました。 

 

 

  
 

漆喰塗りの様

子を記事にし

てくださいました 

 

 

 

http://wind.ap.teacup.com/cafe-usagiya/222.html

