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●5月度　活動報告
5/4 大阪天満宮にて上方日本酒ワールドが開催される。

便乗して上方日本酒ワールド特別セットを提供。
２件目め客が殺到し、歴代１位の客数、歴代２位の売上。

5/7 奈良フェア第１弾スタート。
「春鹿」「百楽門」を提供。⇒①

5/10 「酒ガチャ」導入開始。（スタンプカード3ｐｔ貯まると景品をプレゼント）⇒②
5/20に壊れ、5/25に復活。

5/11 大阪のマスコミ向けに京都店オープンのプレスリリースを実施。
5/12 滋賀県東近江市の工房しゅしゅさん（湖のくにチーズケーキを供給）訪問⇒③
5/13 セキュリテによるクラウドファンディング募集開始。
5/14 奈良県御所市「篠峯を楽しむ会」実施。

蔵元より堺社長入店。⇒④
5/16 奈良県香芝市「大倉」販売開始。⇒⑤
5/20 当日限定で新潟県佐渡市「真野鶴を楽しむ会」実施。

蔵元より営業の相田さん入店。⇒⑥　画像はうちあげの様子です。。。
5/21 facebook７，０００いいねを突破。

奈良県桜井市「みむろ杉を楽しむ会」実施。
蔵元より井上さん入店。⇒⑦

5/26 大阪府交野市・大門酒造蔵訪問。⇒⑧
5/28 栃木県さくら市「霧降を楽しむ会」実施。

蔵元より薄井真人さん入店。⇒⑨
5/29 大阪地酒天満大酒会に参加。
5/31 フェア等で、５月度の昨対が126％となる。
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●商品報告
・日本酒部門　売上ランキング

1位 今代司　錦鯉 今代司酒造（新潟）
2位 常きげん　純米大吟醸　Kiss　of　Fire 鹿野酒造（石川）
3位 大七　妙花闌曲 大七酒造（福島）
4位 春鹿　華厳　純味大吟醸原酒 今西清兵衛商店（奈良）
5位 霧降　純米大吟醸　直汲み斗瓶囲い せんきん（栃木）
6位 仙介　純米大吟醸　無濾過生原酒 泉酒造（兵庫）
7位 伊根満開　古代米　赤米酒 向井酒造（京都）
8位 秋鹿　純米吟醸　歌垣 秋鹿酒造（大阪）
9位 みむろ杉　純米吟醸　雄町　無濾過生原酒今西酒造（奈良）
10位 春鹿の夏しか 今西清兵衛商店（奈良）

⇒春鹿・霧降・みむろ杉等、フェア商品が好評。
ギフトシーズンではないのに以前より高額商品のランクインが目立つ。
ギフト需要が増えている為で、ギフトに選ばれる店になっていくというのは嬉しい事。
・店内フード部門PICKUP
「春鹿　燻製奈良漬」「みむろ杉　造り酒屋の奈良漬」（奈良）
⇒春鹿の奈良漬は燻製してスモーキーでパキッとした食感が特徴。
⇒みむろ杉の奈良漬は塩辛くなくすこし甘めで日本酒が進む味わい。
いずれの奈良漬もよくある感じでなく、新しい美味しさでかつ完成度が高い。

みむろ杉 

雄町 

霧降 

直汲斗瓶 

店主・浅野のSAKE.BIZ EPISODE 8 -1升瓶と4合瓶- 

プロフィール・浅野 洋平 

新潟県新潟市出身、41歳。 

唎酒師・中小企業診断士。 

京都店ｵｰﾌﾟﾝ準備でﾊﾞﾀﾊﾞﾀです… 

 いつもお世話になっております、株式会社浅野

日本酒店・代表取締役の浅野です。 

 日本酒業界はまだまだ1升瓶メインと感じます

が、徐々に4合瓶需要が高まっていると感じます。 

 1年半前の開店当初、飲食店の方が来店され

るたびに、「1升瓶ないの？じゃあいいわ」と言わ

れ続けてきましたが、ここ最近「4合瓶が欲しいん

だ」と言われることが多くなってきました。 

 なぜかと理由を尋ねると、 

①鮮度がいい日本酒を出せるから 

②限りあるスペースでアイテムが増やせて、お

客様にオススメして客単価が上がる 

③すぐなくなるので新しいアイテムが入れれて、

お客様への宣伝材料になる 

④テスト的に入れれてお客様の反応が見られる  

等、なるほどと思います。 

 日本酒しか飲むものが無かった時代は1升瓶で

良かったかもしれませんが、1杯目ビール、2杯目

ワイン、3杯目日本酒など使い分ける時代では1升

瓶はオーバーポーションなのかもしれません。 

 飲食店にとっても、原価率でみれば1升瓶がいい

かもしれませんがキャッシュフローで見れば4合瓶

の方がいいこともあるかもしれません。 

 4合瓶の良さ、もう一度見直してみませんか？ 

春鹿 華厳 
春鹿 

夏しか 
春鹿 燻製奈良漬 みむろ杉奈良漬 



●浅野日本酒店　今後の販売戦略

　※計画は変更する場合があります。

●今月も酒の会ほぼ毎週です
　お客様に喜んでいただけるのは勿論ですが、
　スタッフもその蔵のファンになり、以降も頑張って
　そのお酒を売って頂けます。
　さらには、2回目以降は1回目のお客様が再来店して
　いただけることが多いので、酒蔵のファンづくりにも
　効果の高い事と思います。
　今後も継続して取り組んでまいります。
　6/　3（金）　飛び込み利休梅（大阪）の会
　6/11（土）　越後鶴亀（新潟）の会（3回目）
　6/18（土）　美冨久・三連星（滋賀）の会
　6/25（土）　白露垂珠（山形）の会（2回目）
　8/20（土）　仙介（兵庫）の会（3回目）

●酒肴3種盛り販売開始
　地域の食を伝えるのが目的。
　かつ「少しづつ、色々なものを」楽しんでいただき、
　利き酒セットとともに、色々なお酒と酒肴を知って、
　楽しんでいただくために開発いたしました。
　第一弾・秋田編は、オープン以来ずっとNO.1の
　”鯖や　とろさば燻製”を凌ぐ売れ行きです！
　①雪の茅舎×ぎばさ・いぶりがっこ・ほたてからあげ
　②越後鶴亀×蟹みそ・数の子ハリハリ・かんずり酒盗

●京都酒蔵探訪
　先月宣言しておきながら、全然回れておりませんでした。。。
　7/15　京都店オープンに際し、
　京都の地酒の品揃えを強化するため、
　今月こそは京都の酒蔵、飲食店を訪問します！！
　※良いものがあれば梅田店でも販売します。
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るみ子の
酒
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ハウス酒
甘酒・梅
酒等
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ぎばさ かに味噌
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辛子茄子
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イベント

お中元

・6/11越後鶴亀の会　・6/18三連星の会　・6/25白露垂珠の会　・7/15京都店オープン
・8/6るみ子の酒の会　・8/20仙介の会　・9/●奥の会

お中元

京都

京都

京都

京都父の日

夏酒

６月 ７月 ８月 ９月



プロフィール 

山王かおり（さんのうかおり） 

フリーライター、唎酒師 

ライター歴20年。取材記事をメインに、幅広いジャ

ンルと媒体で書いています。新中野工業（株）発行

の『酒蔵萬流』でも執筆中。 
  
 

日本酒ガールのちょっと酔い旅 VOL.6～滋賀・佐藤酒造～ 

 昔から「一麹、二酛、三造り」というが、これが

大事なのは当然の前提として、最近は「洗米」と

「火入れ」を重視しているという話をよく聞く。奈

良県三輪にある「三諸杉」醸造元の今西酒造で

も、気泡で洗うMJPタイプの洗米機で10キロずつ

洗って限定吸水していた。MJPタイプは多くの酒

蔵で目にするが、皆口を揃えて「糠が落ちる。割

れが少ない」と言うから、実際のところそうなのだ

ろうと思う。ただし、少量ずつしか洗えないので

時間はとられる。今西社長も「うちは“全量”これ

だから、とにかく洗いに時間がかかる」と話して

いた。 

 さらにとんでもない時間と手間をかけていたの

が「火入れ」だ。同蔵では搾って1週間以内に“全

量”を瓶燗にしているというのだから驚いた。そ

れも手作業！温度を上げた後はスプリンクラー

で霧状にした水を瓶全体にかけて急冷する。決

して規模の大きな蔵ではないが、それでも造りの

ピーク時はどれほど大変か、想像するだけで気

が遠くなった。実際、「夜７時から瓶詰めすること

もあった」という。 

 それ以外にも、上槽でのオフフレーバーを徹底

して排除するために圧搾機を冷蔵室に入れるな

ど設備投資も惜しまず。その一方で、 

ほろほろ酔うて 木の葉ふる vol.9  酒蔵紀行・今西酒造    

エアシューターをやめて手運びにし、泊まり込みで

麹の世話をするなど、昔ながらの手間をかけるや

り方を貫く姿もあり。大きな設備投資も、手間と時

間をかける決断も、勇気と強い意志が必要だった

だろうと思うと、胸が熱くなった。そして何より素晴

らしいと思ったのは、大吟醸から普通酒まですべて

同じやり方で仕込んでいることだ。 

 「どのお客様に対しても、全力で造ったお酒を飲

んでいただきたい」という今西社長の誠意が感じら

れた。先日の全国新酒鑑評会では見事、金賞を受

賞。まだ若き30代蔵元のチャレンジに、日本酒の

明るい未来を見た気がした。 


